Yo aprendi, yo enseno

Pizza japonesa "okonomiyaki”
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OKONOMIYAKI “Pizza Japonesa”

Autor: David Gallego, ex alumno y chef-director del restaurante Miku lzakaya (Valencia).

INGREDIENTES
Masa:

-1 huevo

-150gr (1/4) col/repollo

-1 patata pequefia

-150 ml agua

-100gr harina okonomiyaki o de trigo normal, tamizada.
-1 cebolleta tierna

- 150gr Queso tierno o mozzarella ralladal

-pico: soja, bbg, sal y pimienta

Cobertura:

- Mozzarella rallada
- Taquitos Jamén serrano o Bacon

- Albahaca o Rucula <2 a gusto

Salsa:

-Mayonesa normal
-salsa Oko;

-Bbq

-Ketchup

-Soja

-Salsa otras si se tiene

ELABORACION: tener todos los ingredientes a punto para seguir paso a paso la receta en el
directo con David, es una elaboracion muy sencilla.
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